HET EVTIZEDE A FEDELZETEN

Az Utas Rolo generaciokon ativelo sikere,
valtozatlan recept alapjan

ezeket a termékeket, amelyek az els perctdl az utolsoig kézzel
késziiltek - kezdetben nalunk is. Egyébként ez ma mar nincs igy,
mert lehetetlen volna kielégiteni az igényeket. Az édességek —
anyaghanyadukat tekintve - teljesen megegyeznek a régiekkel, tehat
a csokirolo és a kockak az 1948-as osszetétel alapjan késziilnek.
Amin valtoztattunk, az a gyartastechnolégia volt, igy el tudtuk érni,
hogy a tejszarmazékok ellenére is sokaig eltarthatok legyenek. En
agy gondolom, hogy ezekhez a receptekhez nem szabad hozza-
nyulni, mert tisztelniink kell az el6deink munkajat. Amikor egy
kolléga azt mondja, hogy Gjragondolta a Rakoczi-tardst, akkor azt
mondom ,,Ne gondold djra!”. Csinilj egy 1j tiards desszertet, de ha a
tradicionalis siteményt készited, akkor annak olyannak kell lennie,
mint ahogy azt Rakdczi Janos cukrasz annak idején az Astoridban
megilmodta. Nincs alternativa. Ahogy a zserboban vagy a Gundel
palacsintaban sem.

ERDEKESSEG

géppel - erre fokozatosan alltunk és allunk at. Itt Iépett be a tor-
ténetbe Sarkozi Marton, akivel 31 éve ismerjiik egymast. (Sarkozi
Marton a Bakery World Kft. ligyvezetd igazgatdja, naluk késziilnek
az édességek. - a szerk.) A gyartokapacitas jelentds, 40.000 ostyat
tudnak megsiitni egy nap alatt, amit aztin csokis krémmel toltenek
meg. Az igy elkésziilt hiivelyeket martégépre viszik, ahol csokoladé-
flggony alatt haladnak 4t és magas mindségli étcsokoladé-bevonatot
kapnak.

Az Utasellato édességeihez 1992-t61 2015-ig nem lehetett
hozzajutni, hiszen a MAV-nil a szervezet fokozatosan leepiilt,
majd megsziint, egészen a 2018-as feltamasztasaig. Nagy meg-
lepetés ért mindenkit, amikor a csokik két évtized utan ujra
felbukkantak a boltokban, majd a fedélzeten. Milyen élmények
kapcsolodnak a termékek visszavezetéséhez?

V. L.: Rengeteg megkeresést kapunk, és az sem véletlen, hogy a mai
napig az én maganszamom szerepel az 0sszes csomagolason, legin-
kabb nalam kell hogy lecsapodjanak a vélemények. Hazudnék, ha
azt mondanam, hogy mindenki elégedett volt, de 90 szazalék felett
boldogok az emberek. Szerintem a huszonnegyedik 6raban keltettiik
életre a termékcsaladot, mert még sokan vannak, akik ismerik, igy
megveszik, mi pedig megmutathatjuk a gyermekeinknek, hogy mi
volt az, amit mi és a sziileink fogyasztottunk régen, amikor még
nem volt ennyiféle édesség a boltok polcain.

D. T.: {gy van, kozos torekvés volt Istvannal egyiitt, hogy minél elébb
allitsuk vissza a forgalomba a csokikat, kiilonben elfelejtédnek.

V. L.: Att6l viszont, hogy ezt mi tamasztottuk fel és mi gyartjuk, a
termék nem a miénk. Az édességeket évtizedek alatt fejlesztették ki
magyar szakemberek, igy ez kozos az Utasellatéval és végsGsoron
minden magyar emberé. Ugy gondolom, hogy ez egy nemzeti kincs,
amire mindannyiunknak vigyazni kell.

Benke Maté
Fotok: Fortepan/Fajcsak Balazs

Kevés olyan emberrel talalkoztam, aki igy vagy ugy ne kerilt
volna kapcsolatba az Utasellaté édességeivel, amelyek egészen
megdobbenté modon, de 74 éve, 1948 o6ta okoznak oromet
kicsiknek és nagyoknak. Vannak, akiknek felcsillan a szeme
a csokikrémmel t6ltott ostya lattan, mig masok riadtan huz-
zak fel a szemoldokiiket a termék cukortartalma miatt, de egy valami mégis biztos: kozos élmények
sora kapcsolodik a fényes papirba vagy éppen attetszo celofanba csomagolt izletes desszertekhez.
Az Utasellaté termékek 2024-ben nagyobb népszeriiségnek nem is orvendhetnének, de vajon mi az
oka, hogy a cseppet sem korszertii édesipari készitmények ennyire kelenddek, és kinek koszonhetjik,

»,a terméket nem ujragondoltuk,
csupan a gyartastechnoldgiat

modernizaltuk”

Hany fele édesség szerepel jelenleg a kinalatban?

hogy mind a mai napig kaphato az utasrolo vagy az ikonikus ,Utasellatos” linzer?

A valaszt Varhalmi Istvan cukraszmestertsl kaptuk meg, aki egy
kimerit8 beszélgetés sordn elevenitette fel a marka legfontosabb
mérfoldkoveit, és elarulta azt is, hogy miért dontott az édességek
feltdmasztasa mellet, raadasul az eredeti receptira alapjan. Szavait
helyenként Dibaczi Tamas, az Utasellaté igazgatdja egésziti ki, hogy
tokéletes korképet kapjunk a vallalat jelenérdl.

Tobbféle néven is talalkozhatunk az Utasellaté édességekkel,
tisztazzuk, hogy mi a kiillonbség az Utasellato az Utast ellato és
az UE markanevek kozott.

Varhalmi Istvan: Az Utasellato egy régi allami vallalat, ami a mai
napig létezik. Az Utast Ellat6 pedig mi vagyunk, akik a valamikori
Utasellaté édességeit megprobaltuk feltimasztani, visszahozni a

boltok polcaira és az emberek tudataba - ahova véleményem szerint
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val6. Ehhez egy, az eredetihez nagyon hasonl6 logét hasznalunk,
Utast Ellaté felirattal. Mivel a régi nem volt levédve, ezt szeren-
csére megtehettiik, igy a csomagolas is kozel azonos a korabbival.
A vonatok fedélzetére szintén mi gyartunk, ott UE logds termékek
képezik a kinalatot, és a teljesen eredeti, ,,Utasellatd” megnevezésii
édesség is kaphat6, de kizardlag a MAV-START Retr6 hétvégéin, a
vasuttarsasag engedélyével, azaz az & megrendeléstikre.

Eredeti recepturak alapjan is dolgoztok. Mely termékek egyez-
nek meg egy az egyben az 1992-ig gyartott édessegekkel?

V. IL.: A jelenleg kaphat6 termékeket 2013 és 2015 kozott fejlesztet-
tuk ki egy régi szakemberrel, aki 38 évet huzott le az Utasellatonal,
6t Vandor Laszlonak hivtak. T6le kaptam meg az eredeti recepti-
rakat, és § volt az, aki megtanitotta, hogy hogyan kell megcsinalni

V. 1.: Ezt érdemes kettébontani. A boltokban csokirolé és kakads
szelet kaphat6, mig a vonatokon ennél tobb édesség tiinik fel.

Dibaczi Tamas: A vonatokon haromféle bomba, a csokirolo és két-
féle csemegekocka vasarolhaté meg, tehét osszesen hatféle termék.
Amikor megkezdtiink az egylittm{ikodést Istvannal, probaltunk
minden édességet az Utasellatora ,,szabni”, ezért egy kicsit masab-
bak, mint a boltban kaphaték. Mi magasabb mingséget szerettink
volna, igy eltér§ kakadtartalmi csokibol gyartatunk prémium
termékeket. Ezeken feliil az Utasellato tradicionalis siiteményeit is

kértiik vissza a kinalatba.
Hogyan keésziilnek a termékek?

V. L.: A gyartas teljes egészében Magyarorszagon zajlik, és amig én
ulok az tigyvezet6i székben ez igy is marad. Lehet, hogy vaskala-
pos, régi vagasu szakembernek tartanak, de ugy gondolom, hogy
ez olyan nemzeti érték, amelynek itt kell késziilnie, viszont mar

Erdekesség, hogy a logé megalkotasahoz allitslag Hofi Gézanak is
koze volt, hiszen a K&banyai Porcelangyarban dolgozott porcelanfes-
tdként, és mivel az Utasellaté étkészleteit is festette, igy koze volt a
fejlesztéshez.

1965, Nyugati pdlyaudvar, Fortepan/Bauer Sandor
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